
MEUBLES RÉFRIGÉRÉS

ULTRA PIZZASÉRIE

FROID VENTILÉ 

ÉQUIPÉ D’UNE

CLAYETTE PAR

PORTE

(Livré d’origine sur roues, pieds inox réglables en option).



MEUBLES RÉFRIGÉRÉS

ULTRA PIZZASÉRIE

ULTRA PIZZA
Meuble réfrigéré,  ventilé, carrosserie extérieure  et intérieure  inox, plan de travail granit  avec 3 bords relevés. 
Soubassement réfrigéré avec 1 ou 2 portes 600 x 400 et 7 tiroirs neutres  à pâtons (bacs non fournis). Régulation 
électronique.  Groupe tropicalisé. Dégivrage  automatique.  Evaporateur   ventilé.  Température  2°C à  +8°C. Alimentation   
230V mono.  Avec superstructure indépendante réfrigérée, vitrée et froid statique. (Bacs GN 1/3 non fournis). 
Sur demande,  possibilité d’obtenir une superstructure  capot inox au même prix.

Code Désignation
Capacité
(litres)

Dimensions (mm)

L P H

UP1SN ULTRA PIZZA 1 sans superstructure
390 1510 800 860+180

UP1AN ULTRA PIZZA 1 avec superstructure V 150 V ou C

UP2SN ULTRA PIZZA 2 sans superstructure
580 2025 800 860+180

UP2AN ULTRA PIZZA 2 avec superstructure V 200 V ou C

CMP Option 1 clayette avec 2 glissières

43
5

25
5

SUPERSTRUCTURES
Vitrine réfrigérée, carrosserie extérieure et intérieure inox ASI 304. Equipée d’un jeu de barrettes. Thermostat 
électronique, froid statique, gaz R134A, alimentation 230V mono.
Température 0°C à +10°C. Pour bacs GN 1/3 profondeur 150 (non fournis). Compresseur à droite. 
2 versions au choix, vitrée ou capot inox. (même prix)

Code Désignation
Capacité bacs
(non fournis)

Puissance Compresseur W
Dimensions (mm)

L P H

V150VN V150 vitrée
6 GN 1/3 149 1500 395

435
255V150CN V150 capot

V200VN V200 vitrée
9 GN 1/3 149 2000 395

435
255V200CN V200 capot




